
    

GUIA INFORMATIVA PER LES ESTADES DEL 

CURS 2023-24 

 

SERVEI DE MENJADOR 
Cada grup que fa una estada pot organitzar les menjades pel seu compte o acollir-se al servei 
de càtering (Bona cuina) que ofereix els següents menús al preu que s’especifica: 
 

PRIMERS PLATS SEGONS PLATS POSTRES 
Truita de patata 
Truita de verdures 
Macarrons bolonyesa 
Arròs a la cubana 
Arròs 3 delícies 
Ensaladilla 

Cuixa de pollastre al forn 
Filet de lluç al forn 
Hamburguesa de vedella 
Salsitxes fresques a la planxa 
Llom arrebossat 
(tots aquests plats duen 
patates) 

Fruita 
Iogurt 
Flam 
Mousse de xocolata 

*Tot el grup ha de demanar el mateix menú, llevat de si hi ha alguna intolerància o al·lèrgia a 

algun/s aliments.     

PREUS: 

Menú complert =  9,90€ 

Principal + postre =  7,50€ 

 

*El transport del menjar té un preu de 20€. 
*Si algun alumne/a té alguna al·lèrgia o intolerància ens ho ha d’especificar i es podria 
adaptar el seu menú. 
* Si el centre vol factura de l’empresa que els portarà el menjar ha de proporcionar les dades 
quan fa la comanda. 
*S’ha d’encomanar, mínim amb una setmana d’antelació, enviant un correu 
bonacuinart@gmail.com 

 
BERENAR: El grup organitza els seus berenars i berenetes amb la compra 

realitzada per els seus mestres/tutors. Els mestres del Camp no realitzaran la 

compra de queviures pel grup. El camp s’ha posat en contacte amb un 

supermercat de Ciutadella (el suma).  

*Ells agafen comanda i porten la compra a les cases d’Es Pinaret.  

* Si el centre vol factura de l’empresa que els portarà el menjar ha de proporcionar les dades 
quan fa la comanda. 
*S’ha d’encomanar, mínim amb una setmana d’antelació, enviant un correu 
supersuma39@hotmail.com confirmant en el telèfon 676 619 049 

 

Els mestres del Camp poden comprar-vos panets o pa pel berenar del segon dia. 

mailto:supersuma39@hotmail.com

